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KESTANELI TRUFFLE

Kestane 400 gram haglanmig

Bebe biskulvisi 400 gram

Toz seker 3 yemek kasig

Krema 150 ml.

Sut 150 ml.

Bitter ¢ikolata 180 gram

Hindistancevizi 1 yemek kagigi rendelenmis

Onceden haglanmis ve kabuklari soyulmus kestaneleri derin bir kaseye alip bir patates ezici yardimiyla ezin.
Bebe biskuvileri rondodan gegirip toz haline getirin.

Siit, krema ve toz sekeri kisik ateste seker eriyene kadar karigtirin.

Toz haline gelen bebe biskuvisi, kestane piresi ve sutll karigimi derin bir kapta kivam alana kadar karigtirin.
KigUk pargalara ayirdiginiz biskuvili karigimlara avug iginizde yuvarlayarak sekil verin. Yaglh kagit tzerine alip
buzdolabinda bekletin.

Cam bir kaseye aldiginiz bitter gikolata pargalarini kaynamakta olan bir su buhari Gizerinde benmari usuli eritin.
Buzdolabinda bekleyen kestaneli triifleri eritilmig bitter ¢ikolataya batirip yagl kagit Gzerine alin. Derin
dondurucuda sogutup arzuya gére rendelenmis Hindistan cevizi ilavesiyle servis edin.
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