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KESTANELI TOMBUL PASTA

2 su bardadi kestane puresi

4 paket (80&apos;er gramlik) bitter cikolata
2 su bardagi krema

3 katli kakaolu hazir pandispanya

1 kahve fincani ilik st

Uzeri igin:

Kakao

Cikolatay1 benmari usull eritin. Krema ekleyip karistirin ve ocaktan alin. Kestane puresini ilave edip, karistirin.
Buzdolabinda 45 dakika dinlendirin. Gukur bir kaseyi streg filmle kaplayip, igine kestaneli plireden ince bir
tabaka sirtin. Pandispanyanin bir katini kaseye yerlestirip 1 gorba kagig sltle islatin. Uzerine kestaneli pireden
yayin. lkinci kat keki yerlestirip, 1 corba kasigi sttle 1slatin. Yeniden kestaneli plreden yayin. Son kek parcasini
da yerlegtirip, 1 gorba kasigi sutle islatin. Pastanin tizerini streg filmle kaplayin. Derin dondurucuda 1 saat
dinlendirin. Servis tabagina ters cevirip ¢ikarin. Kalan kestaneli karisim tzerine strtin. Uzerine arzuya gére
kakao eleyip servis yapin.
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