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KESTANELI TIRAMISU

1 adet kakaolu hazir pastaban
1,5 su bardagi st

1 ¢corba kasigi nisasta

1 ¢orba kasigi piring unu

6 adet kestane sekerlemesi
1 paket labne peyniri
Islatmak igin:

1 su bardagi su

1 tath kasigi garandl kahve
1 tath kagigi seker

Uzeri icin:

1 corba kasigi kakao

Sit, seker, nisasta, piring unu orta ateste bigirilir. Atesten almadan énce ufalanmig kestane sekeri eklenir.
Mikserle sekerler dagilana kadar girpilir. Sonra labne eklenir ve birkag dakika daha girpllir. Islatma malzemesi
kanstinlir. llk kat pandispanyanin tzerine gezdirilir. Sonra kremanin yarisi surdldr. Uzerine kahveli karigimla
islatiimig ikinci kat pandispanya konur ve kalan krema zerine ve kenarlarina sivanir. En son kakao tzerine
elenir. Buzdolabinda 2 saat kadar dinlendirildikten sonra servise sunulabilir.
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