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KESTANELI TIRAMISU

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

25 g yumusak margarin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 su bardagi un

Islatmak igin:

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi ¢dzinebilir kahve
Krema:

20 adet kestane sekeri

1 poset Dr. Oetker Tiramisu Yap
2,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 ¢ay bardagi 6gatilmus ceviz
Uzeri icin:

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
Kalip:

Oval kalip (16x22 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin. Mikserin cirpici uclari ile yiksek devirde 2 dakika ¢irpin. Sire
sonunda Uzerine margarin ve sekerli vanilini ilave edip kisa bir sire daha girpin. Unu ilave edip, diglk devirde 1
dakika daha ¢irpin ve hamuru kaliba alin. Uzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. St ve ¢ézinebilir kahveyi karigtirip soguyan keki islatin.
20 adet kestane sekerini ¢atal ile ezin. 2,5 su bardagi soguk sitl ¢irpma kabina alin ve Gizerine Tiramisu Yap
posetini bosaltin. Mikser ile dnce diislk, sonra yiksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Ayri bir kaba
hazirladiginiz kremadan 2 yemek kagig alip hazirladiginiz kestaneleri ekleyin ve iyice karigtirin. Kremanin
yarisini kekin Uzerine yayin. Uzerine kestaneli kremayi yayin ve 8gutllmis cevizleri serpin. Kalan kremayi diiz
uclu krema sikma torbasina doldurun ve toplar seklinde sikarak Gzerini kaplayin. Buzdolabinda 1-2 saat
bekletin.

Uzerine kakao serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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