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KESTANELI TAVUK

1 adet tavuk

Yarim kg kestane

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasidi tuz

Tavuk pargalara ayrilir, Gizerine su konur ve haglanir. Kestanelere bigakla gizik atilir, kaynayan suya atilir,
yumusgayana kadar haglanir. Diger yanda pigen kestanelerin kabuklari soyulur. Ince dogranmig sogan
tereyaginda pembelestirilir. Uzerine soyulmis kestaneler atilir, 5 dakika kadar cevrilir. Sonra haglanmis tavuk
parcalari eklenir. Tuz serpilir, 1 su bardagi tavuk suyu ilave edilir. Kapak kapatilir. Orta ateste 15 dakika kadar

pigirilir.
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