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KESTANELI TAVUK DOLMA

Lezita Butin Pilig

1 su barda@i yikanmig stzilmas piring
5 adet kestane

Bir tutam seker

1 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kagsigi tereyagi

1 tath kasidi kus Gzimu

1 tath kasidi dolmalik fistik

5 dal ince dogranmis dereotu

5 dal ince dogranmig maydanoz
Bir tutam karabiber

1,5 su bardagi su

1 adet halka dilimlenmis kabak
5 adet haglanmig brokoli

Bir tutam targin

Tuz

2 adet orta boy patates

2 yaprak altiminyum folyo

Pilav tenceresinde pirinci dolmalik fistik ile kavurun. Uzerine suyu, targini, sekeri ve limon suyunu ekleyin.
Suyunu gekmeye yakin kestane ve kus Gzimini ekleyip demlenmeye birakin ve ocaktan alin.

Lezita Butdn Pilicin i¢ine hazirladidiniz pilavi doldurun ve iki kiirdan yardimiyla kapatin.

Aliiminyum folyonun igine patatesleri koyun ve sarin. Tavukla birlikte 180 derecelik firnda 1,5 saat pigirin.

Ayri bir tavada tereyagi ile kabak ve brokoliyi soteleyin. Uzerine pul biber ekleyin. Firindan ¢ikardiginiz mis gibi
doldurulmus Lezita Butiin Tavugu tabaga alin. Etrafina brokoli ve kabag dizin. Folyo patateslerle birlikte servis
edin.
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