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KESTANELI TAVUK CORBASI

20 adet kestane

2 adet tavuk budu

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 adet limon

Tuz

Karabiber

8 su bardag tavu suyu

Kestanelere ¢izik atilir, az suda yumusayana kadar haglanir. Tavuk budunun tzerine 8 su bardagi su konur
yumusayana kadar pigirilir. Daha sonra tavuk butlari sudan alinir didiklenir. Kestaneler de soyulur nohut kadar
pargalara ayrilir. Tavuk suyuna tavuk, kestane, tuz ve karabiber atilir, kaynamaya birakilir. Bu arada yumurta,
limon suyu ve un iyice ¢irpilir. Uzerine kaynayan ¢orbadan 1 kepge alinir, karistirilir. Corbaya incecik akitilarak
eklenir. Karigtirarak bir tagim pigirilir. Sicak servis yapillir.
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