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KESTANELI TATLI

4 kOcUk kare stinger kek

1/2 su bardagi portakal suyu (1 tath kasidi seker katilmig)
250 gr kestane puresi (4 ¢orba kasigi seker karigtinimis)
125 gr (1,2 su barda@i) krema (iyice dévilmus)

Sunger keklerini rahatga sigabilecekleri 4 servis kasesine yerlestiriniz. Her kaseye esit miktarda portakal suyu
doéklp, 10-15 dakika, kekler portakal suyunu tamamen eminceye kadar bekletiniz. Sekerli kestane piresini
sarabi emmis stinger keklerinin Ustline sirlp, bigakla dizelterek, bir kenara birakiniz.

Kuguk bir sikma torbasini krema ile doldurup, kestane puresinin Ustlini susleyiniz.

Kaseleri buzdolabinda 30-40 dakika soguttuktan sonra, servis ediniz.

Not: Lezzetli bir Fransiz tatlisi olan kestaneli tatliyl, yemeklerden sonra servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:68921 « adi:Kestaneli Tatli « génderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:05.04.2025 - 05:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestaneli-tatli-vt51897
http://www.tcpdf.org

