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KESTANELI TARTOLET

ICINDEKILER:

150 gram (1 su bardagi) un

1 yumurta

75 gram (5 ¢orbakasidi) tereyadi ya da margarin
125 gram (1/2 su bardagi) tozseker

Targin

200 gram kestaneli krema

100 gram (1 su bardagi) hindistancevizi rendesi

1 Igine 5 gorba kasig! tozseker eklenmis unu bir masanin tistiine yayin. Bu karigimin ortasina 1 yumurta sarisi ile
eritilmis margarin ya da tereyagdini koyun. Timunu karistirip hamur haline getirin ve 1 saat kadar buzdolabinda
bekletin. Daha sonra buzdolabindan ¢ikarin ve bir tahtanin Gzerine agin. Yaglanmis tart kaliplarinin igini bu
hamurla doldurun ve 180 derecede 15-20 dakika kadar pigirip sogumaya birakin.

2 Bu sirada bir kabin iginde kestaneli krema ile tar¢ini karigtirin. llde ettiginiz karisima ¢irpilmis yumurta akini ve
kalan tozsekerle hindistancevizini ilave edin. Bunu sogumaya biraktiginiz ¢éreklerin igine dokiin ve 180
derecelik firinda bir kac dakika birakin.

3 Coreklerin Ust kismi altin sarisi bir renk alinca, ¢orekleri firindan ¢ikarin ve Uzerine targin serperek sogumaya
birakin.
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