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KESTANELI TARTOLET (INGILIZ)

500 gram tereyagl, 2.5 su bardadi pudra sekeri ve 2 yumurtayi genis bir kapta karistirin. 1 kg un ekleyip kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru kiguk tart6let kaliplarina paylastirip
ortalarini havuz gibi ¢cukurlastirnin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda pembelesinceye kadar 10-15
dakika pisirin.

1 paket sade c¢ikolata ve yarim paket beyaz ¢ikolatayi ayr kaplarda benmari usult eritin. 300 gr kestane puresi,
150 gr ¢irpilmig krem santi ve 1 kahve fincani tereyagini iyice karistirin. Karigimi sikma torbasina alip tartéletlerin
Uzerine sikin. Tartdletleri sade ¢ikolataya batirip diiz bir tabaga dizin. Beyaz cikolatayi ince agizli sikma
torbasina alip tartéletlerin Uzerine sikarak susleyin.
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