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KESTANELI TART

Tart hamuru:

200 gr un

100 gr tereyagi

24 gr pudra sekeri

1 yumurta

14 gr su

50 gr kakao

Kremasi igin:

300 gr kestane sekeri
100 gr krema

Unu ve kakaoyu eleyip karistirin, genis bir karigtirma kabina alin.

Orta kismini agip oda sicakliinda beklettiginiz tereyagi, yumurta, pudra sekeri ve suyu ekleyin.

Orta kismindan kenarlara dogru karistirmaya basladiginiz tart hamurunu kivam alip toparlanana kadar yogurun.
Toparlanan hamuru alti esit parcaya bdltp hafifgce unlanmig mutfak tezgahi Gzerinde, kiiglk yuvarlaklar halinde
acin. Hamurlari, tart kaliplarina yayin.

Kenar kisimlarini hafifce bastirip kalibin seklini almasini saglayin. Bir ¢atal yardimiyla hamurlarin Gzerine kiiguk
delikler agin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, yaklasik 25 dakika hafif bir renk alana kadar pisirin.

Kestane sekeri ve hayvansal kremayi mutfak robotunda ptire haline getirin. )

Oda i1sisinda dinlenen tart hamurlari zerine sikma poseti yardimiyla hazirladiginiz kremayi sikin. Uzerlerine
pudra sekeri eleyin.
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