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KESTANELI TARHANA CORBASI (BURSA)

Bursa Turizm Platformu

250 gr kestane

1 su bardagi tarhana

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasig tuz

1 cay kasigi nane

1 cay kasig! karabiber

5 su bardagi su

Kestaneler bigcakla gizilerek bir tencerede 25 dakika kaynatilir. Daha sonra soyulup ayiklanir ve ufak pargalara
bélUnar.

Diger tarafta tencerede, haglanmig kestaneler, domates salgasi ve nane 1 yemek kagigi tereyadi ile kavrulur.
Uzerine 5 su bardagi su ilave edilerek kaynayana kadar agir agir karistirilarak tarhanasi eklenir. Tuz ve
karabiber ilave edildikten sonra 10 dakika daha kaynatilir.

Uzerine kizdinlmig bir yemek kasigi tereyadi gezdirilerek servis edilir.
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