KESTANELI SUT RECELI

Anadolujet Magazin

1 litre st
375 g seker
10 kestane

Kestanelere bicakla birer cizik atilir ve 220 derecede isitilmis firinda kabuklar soyulabilecek kivama gelinceye
kadar yaklasik 20-30 dakika pisirilir. Kenara alinir ve soguduktan sonra kabuklari soyulur.

Siit ve seker kaynatilir. Kaynadiktan sonra ve karamel rengi alincaya kadar ¢ok kisik ateste yaklasik 1,5 saat
kanistirarak pisirilir. Son 20 dakika kala kestaneler ilave edilebilir. Stitin kivami koyulastiginda kenara alinir ve
kavanozlara aktarilir.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 19.11.2021
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