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KESTANELI SUPANGLE

h ://www.droetker.com.tr

Supangleli karigim:

1 poset Dr. Oetker Supangle

2,5 su bardagi st

25 g yumusak margarin

15 adet sade petit beurre biskivi (ufalanmig)
1 su bardagi Dr. Oetker Vitalis Sitli-Bitter Cikolatall Gitir Misli
1 su bardag iri dogranmig kestane gekeri
Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Beyaz Cikolatali Sos

2,5 su bardagi st

Kalip:

Dikdortgen kalip (16x26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Supangleyi st ile orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda
margarini ekleyin, ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karstirarak 10 dakika sogutun. Ufalanmig bisklvi, musli ve kestane sekerini ilave edip karigtirin. Hazirladiginiz
karigsimi kaliba yayin. Oda sicakligina geldiginde buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Beyaz cikolatali sosu 2,5 su bardag@ sit ile karigtirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocagi kisin ve 2-3
dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.

Tathinin Uzerine sosu yayin ve dilimleyerek servis yapin.
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