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KESTANELI SUFLE

Malzemeler:

- Yarim kg kestane

- 1 litre sGt

- 1 su bardagi cikolata
- 4 yumurta

- 1 paket Piyale vanilin
- 500gr krem santi

Hazirlanisi:

Yarim kg kestaneyi yarin, kabuklari soyuluncaya dek sicak suda haglayin. Bir tencerede, 1 litre sit ve soyulmus
kestaneleri iyice pisinceye dek kaynatin ve blendirdan gegirin. Hazirladiginiz kestane puresini hafif ateste isitin
ve icine kiguUk pargalar halinde 1 su bardagi ¢ikolata ilave ederek iyice karigtirin. Daha sonra teker teker 4 adet
yumurta sarisini ilave edin. Kar haline getirilen yumurta aklarini, 1 paket Piyale vanilini ve 500gr krem santiyi
kestane plresine katin. Bir tabadina ddkip, buzdolabinda sogumaya birakin. Mevsim meyveleriyle servis edin.
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