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KESTANELI SU HAMURU

125 gramun

60 gram tereyag!

3 adet yumurta

Tuz

250 ml su

I¢ dolgu ve slsleme icin 600 gram ¢irpiimis krem santi
100 gram kestane marmelat

8 adet savoiardi (kedi dili) biskivisi

Yeterince Kestane sekeri

Su hamuru igin 250 ml suyu tereyadi ve bir tutam tuz ile kaynatin. Tencereye unu ilave edip silikon kasik ile
karistirarak pisirin. Soguduktan sonra igine yumurtalari ekleyip tel ¢irpici yardimiyla karigtirin.

Cicek duy takil krema sikma torbasina doldurun ve yaglh pisirme kagidi serili firin tepsisine araliklar birakarak
24 adet su topu olacak sekilde karigimi aktarin. Onceden isitiimig 160 derece firinda 40 dakika pigirin. Su
hamurlarinin pistigini kontrol edip firindan ¢ikartin. I¢ dolgu ve sisleme i¢in 400 gram ¢irpiimig krem santi ile
kestane marmelatini ¢irpin ve su toplarinin iglerini doldurun. Gukur servis kabina savoiardi biskuvilerini dizip su
hamurlari ile piramit sekli verin.

Kalan 200 gram krem santi ile piramidi sUsleyip kestane sekerlerini yerlestirin. Servis yapana kadar
buzdolabinda bekletin.
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