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KESTANELI SICAK KEK

Turta Cafe & Bistro KAVAKLIDERE

5 tath kasigr margarin

5 tath kasigi pudra sekeri

3 yemek kasi@ eritilmis bitter cikolata
5 yemek kasi§i kestane plresi

5 yemek kasi@i ¢ekilmis ceviz

4 adet yumumurta (sarisi ve beyazi ayrilacak)
3 yemek kasi§i beyaz galeta unu
Vanilya sos icin gerekli malzemeler:

1 su bardag st

2 yemek kasigi toz seker

1/2 paket vanilya

1 tath kasidi nisasta

Hazirlanisi

Margarin, pudra sekeri ve yumurtalarin sarisi bir kapta iyice ¢irpilir. Erimig bitter ¢ikolata, kestane pulresi ve
cekilmis ceviz de eklenir. Bagka bir kapta yumurtalarin beyazlar iyice ¢irpilarak képUk haline getirilir. Girpilmig
yumurta beyazlari diger karigsima ilave edilir. Bu karisima galeta unu da ilave edildikten sonra hep birlikte iyice
¢irpilir ve harg elde edilir.

Daha sonra kiiguk pisirme kaliplari iyice yaglanir. Hepsinin igine harg doldurulur. Firin tepsisine 1 cm
ylksekliginde su konur. Kaplar tepsiye yerlestirilir. 180 derece isitiimig firnda yarim saat pisirilir. Pigtikten sonra
sicak olarak servis tabagina alinir. Uzerine vanilya sos dékulerek servis yapllir, istege goére dondurmayla birlikte
de servis yapllabilir.

Vanilya sosun yaplligt:
Sit, seker ve vanilya bir tencereye konur ve kaynatilir. Daha sonra nisasta ilave edilir.
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