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KESTANELI SEPET TURTA

300 grun

2 adet yumurta

150 gr margarin

1 paket vanilya

200 gr kestane sekeri
1 paket kabatma tozu

Once unu yogurma kabina alalim. Unun igine: kabartma tozu, vanilya, yumurta ve margarini ilave edip
yoguralim. Elde ettigimiz hamuru merdane ile bir santim kalinhginda acalim. yaglanmis tart kalibinin icine serelim
fazlaliklar keselim. Kestane gekerini ezip pire haline getirelim. Tartin Gizerine dokelim. Kestigimiz fazlalik
hamuru tekrar yogurup merdaneyle agalim. Ince geritler halinde keselim tartin tizerine sepet goriintlisu vericek
sekilde dizelim, firina verelim. Uzeri kizarincaya kadar pigielim.
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