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KESTANELI SEKERLI TATLI COREK

2 adet yumurta (sarisi Uzerine)
1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
Alabildigi kadar un

Iciigin:

20 adet kestane sekeri

Uzeri igin:

1 corba kasigi kayisi marmelat

Hamur malzemesiyle orta sertlikte bir hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir. Daha sonra hamur 20 esit pargaya
boltnlr. Her parga gay tabagi kadar agilir. Her hamura bir adet kestane sekeri pargalanarak konur. Pogaga
seklinde kapatilir, kenarlerina bastirilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi sirilir. Onceden
isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz Gizerlerine marmelat surulir.
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