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KESTANELI REVANI

Anadolujet Magazin

50 gr toz badem

4 yumurta

70 gr kestane unu
70 grirmik

30 gr toz badem

50 gr seker

50 gr kecgi boynuzu pekmezi
Kaymak

Serbet igin:

250 grsu

250 gr seker

100 gr kegi boynuzu

Yumurta ile sekeri hacmi iki katina gikana kadar girparak kabartin. Uzerine kegi boynuzu pekmezini ilave edin.
Biraz karigtirdiktan sonra un, irmik ve toz bademi yavas yavas karistirarak ekleyin.150 derece isinmig firinda 45
dakika boyunca pisirin. Bu sirada serbeti de ocakta kaynatin. Bir siire sogumaya birakin. Serbet iliyinca tathinin
Uzerine dokin ve soguyunca kaymakla beraber servis edin.
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