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KESTANELI PUDING TATLISI

Malzeme:

3 su bardagi sit

yarim su bardag su

yarim su bardagi irmik

15 adet haglanmis kestane

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 su bardagi toz seker

1 limonun rendelenmig kabugu
Uzeri icin :

Rendelenmis cikolata

irmik, sekerli vanilin ve limon kabugu rendesini bir tencereye alin. Uzerine su ve siit ilave edip iyice karistirin.
Haslanmis kestaneleri ekleyin. Karisimi kisik ateste karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.
Tozgekeri ilave edip karigtirin. Tozgeker eriyince pudingi ocaktan alin. Blenderden gegirin. Hazirladiginiz pudingi
hafif 1slak cam kaliba dokiip sogumaya birakin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Istediginiz sekilde kaliplarla
keserek servis tabagina alin. Uzerine rendelenmis gikolata serpistirip servis yapin.
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