—

I i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESTANELI PRATIK REVANI

8 kisilik Gerekli malzeme:
Hamur icin:

2 paket Kafkas kestane gerezi
1 paket hazir pandispanya unu
3 yumurta

Yarim su bardag: st

Surup igin:

2 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

Birka¢ damla limon suyu

Un, yumurta ve sGtu cukur bir kapta diizgln bir karigsim oluncaya kadar mikserle ¢irpin. Kestaneleri ekleyip tahta
kagikla alttan Uste dogru karigtirin. )

Hamuru yaglanmis ortasi delik kek kalibina dékiin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firinda 35 dakika
pisirin. Sogumaya birakin.

Seker ve suyu tencereye alip surup kivaminda kaynatin. Limon suyunu ekleyip karistirin ve ocaktan alin. Sicak
surubu soguk revaninin tzerine dokip ¢ekmesini bekleyin. Dilimleyip kaymak ile servis yapin.
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