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KESTANELI PIRAMIT PASTA

Malzemesi

1 kg kestane

1 paket vanilya

1 kg sit

1 su bardagi tozseker

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
2 su bardagi krema

1,5 corba kasig margarin
1 corba kasigi kakao

10 kestane sekeri

Birkag kiraz sekerlemesi

Kestanelerin kabugunu bigakla ¢izip bir siire suda bekletin ve siiziin. 150 dereceye ayarlanmig firinda pigirin.
Kestanelerin kabuklarini soyup bir tencereye alin. Uzerini értecek kadar sit ilave edin. 1 tutam tuz serpip kisik
ateste, surekli kanstirarak yumusayincaya kadar pisirin. Gerekirse st ilave edebilirsiniz.

SOtu stzup pisen kestaneleri plre haline getirin. Seker, yag, biraz pisme suyu ve kakao ilave edip iyice
karistinin. 1 bardak kremayi azar azar ekleyerek karistirmaya devam edin. Koyu bir karisim elde edinceye kadar
kisik ateste tahta kasikla karigtirarak pisirin.

Pisen karisimi bir kaseye bosaltip katilagincaya kadar buzdolabinda birka¢ saat bekletin. Donmus olan karigimi
sikma torbasina doldurup servis tabadina spagetti makarna seklinde yayarak sikin.

Kalan kremayi pudra sekeri ile ¢irptiktan sonra katilasmasi igin buzdolabinda en az 1 saat bekletin. Sikma
torbasina koyup piramit sekli vererek Ustlste daireler seklinde sikin. Tepesini kiyilmig kestane sekerleri ve renkili
sekerlemelerle sisleyin. Buzdolabinda 2-3 dakika dinlendirip soguk olarak servis yapin.
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