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KESTANELI PILIC

MALZEME (4 Kisilik)

1 pilic

2 sogan

3 dis sarimsak

4 domates Karabiber

Yeteri kadar haslanmis kestane
Tuz

Temizlenmis, yikanip kurulanmig pilici tuz ve karabiberle ovun. Yagsiz kizartma sartlarina gére hazirlanmig
tencerede her tarafi pembetesinceye kadar gevirerek kizartin. Rendelenmis sodani, kabuklari soyulmus
domatesi ilave ederek kapagi kapatin. Atesi en kisik ayarina getirin, 20 dakika sireyle tam pisirmesini yapin.
Disariya aldiginiz pilici sicak muhafaza edin. Tencerede biriken suyu iyice kaynattiktan sonra 2 ¢cay kasigi un,
karabiber, tuz, kirmizi biber ve biraz kutu situ ile karistirarak enfes bir sos hazirlayabilirsiniz. Daha 6nceden
suda hasladiginiz kabuklarini soydugunuz kestaneleri servis kabina alarak pilici sicak servis yapin.
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