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KESTANELI PILAV

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

2 su bardagi piring

3 su bardagi et suyu
10[2]12 adet kestane
1/2 su bardag sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Dereotu

Kestaneleri Gzerini 6rtecek kadar suda kabuklariyla birlikte dagiimayacak sekilde haglayiniz ve kabuklarini
soyunuz.

Verilen dlgliye gére kavurma pilav hazirlayiniz.

Demlendirme iglemini kestanelerle birlikte yapiniz.

Not: Kestaneleri pisirirken kabuklarini bigakla birkag yerinden delebilirsiniz. Kestaneleri tamamen pigirip servis
ederken pilavin yanina da koyabilirsiniz.
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