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KESTANELİ PİLAV

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
4 Bardak sıcak su
2 Bardak PİRİNÇ
1 Çorba Kaşığı dolmalık fıstık
1 Paket tavuk bulyon
1 Tatlı Kaşığı tuz, karabiber
10 Tane haşlanmış kestane
1 Çorba Kaşığı kuş üzümü
2 Çorba Kaşığı sıvı yağ
1 Tutam dereotu
1 Baş soğan
1 Tatlı Kaşığı nane

Sana margarin ve sıvı yağda soğanı kavuralım. Hemen fıstıkları atalım. Pirinci yıkayıp tencereye ekleyelim.
Kavrulunca tuz, baharat, bulyon ve kuş üzümü koyalım. Suyunu ekleyip kestaneleri salalım. Pişince dereotu
doğrayalım ve pilavımızı dinlendirip servis yapalım.
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