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KESTANELI PILAV

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1,5 Su Bardagi piring

2,5 Su Bardagi kaynamis su

1 Kase kdzlenmig,kabuklar soyulmus ve dogranmis kestane
1 Tath Kagi§i tuz

Pirincler yikayip kaynamis suda 45 dakika bekletin. Yagi teflon tavaya alin. Yag eriyince piringlerin suyunu
siizlip ilave edin. Piringler geffaflagsana kadar kavurun. 2,5 bardak kaynamig suyu ilave edin, kestaneleri ve 1
tath kasigi tuzu da ekleyip pilav kaynamaya basladiktan sonra kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Uzerine
kagit havlu kapatip 15 dakika demlendirerek servis yapin.
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