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KESTANELI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigdi tuz ve targin
100 gram kestane

2,5 su bardagi su

Tencereye 2 su bardagi suyu koyun. Uzerine gizilmis kestaneleri koyup 25 dakika pisirin. Kabuklarini soyup bir
kenarda bekletin. Bagka bir tencerede tereyagini, kiyilmis sogani ve pirinci 5 dakika kavurun. Uzerine targin ve
tuz ilave edip suyunu koyun, kapagini kapatin. 20 dakika kadar pisirin. Uzerine kabuklari soyulmus kestaneleri
ilave edin. 5 dakika daha birlikte pisirip 10 dakika demlendirin. Servis yaparken bitiin tavukla beraber servis

yapin.
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