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KESTANELI PILAV

2 Su Bardagi Piring

3 Corba Kasigi Tereyagi
3 Su Bardagi Et Suyu
250 gr Kestane

Tuz

Kestaneleri islatip kenarlarina birer ¢entik atin. 150 derece isidaki firinda 40 dakika kadar pisirin. Béylece hem
pisecek hem de kabuklari kolayca soyulacaktir. Kabuklarini soydudunuz kestaneleri yagda soteleyin. Pirinci
ekleyip kavurmaya devam edin. 3 su bardagi et suyu ve tuzu ilave ederek pisirin. Tane tane pilav i¢in Pilav
pistikten sonra Uizerine kagit havlu veya gazete pargasi 6rtlip tencerenin kapagini kapatin ve demlenmeye
birakin.

Not: Dilerseniz pilava safran da ekleyebilirsiniz.
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