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KESTANELI PILAV

2 yemek kagsidi (75 gr) margarin

2 su bardagi (450gr) piring

1 tablet tavuk bulyon

2,5 su bardagi sucak su

250 gr ayiklanmig ve 10 dakika firnlanmig kestane
1 corba kasigi kug Gzimi

1 corba kagig dogranmis dereotu

1,5 cay kasigi tuz

1 adet kesme seker

Piringleri 10-15 dakika sicak suda bekletip stiziin. Margarini ve ayiklanmig kestaneleri tencerede 5 dakika
kavurun. Piringleri ve iyice yikanmig kus Uzumlerini de ekleyin. 1 bardak sicak suda eritilmis tavuk bulyonu ve
kalan suyu pilava ilave edin. Tuz ve sekeri de ekleyerek hafifce karigtirin. 20 dakika pisirip dereotunu ekleyin ve
atesten alin. Pilavi 10-15 dakika demlenmeye birakin ve daha sonra servis yapin.
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