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KESTANELI PILAV

Malzemeler:

1 adet tavuk gégsi

Yarim kilo kestane

2 adet havucg

1 yemek kasigi dolma fistig
3 yemek kasigi kuru Gzim
4 yemek kasigi tereyagi

2 su bardagi piring

4 su bardag tavuk suyu
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Tavugu 4 su bardagi su ile haglayin. Kemiklerinden ayirip iri pargalara boliin. Kestaneyi kebap yapip soyun.
Tencerenin dibine etleri yerlestirin. Uzerine kestane ve tGzimleri serpin. Havucu temizleyip kibrit ¢copU seklinde
dograyin. 1 yemek kasigi yagda fistik ve havuglari kavurup etlerin Gzerine serpistirin. Karabiber serpin. Pirinci
kaynar tuzlu suda 15 dakika bekletip yikayin. Harcin Gzerine pirinci yayin. Sicak tavuk suyunu tizerine ekleyin.
Tencereyi karistirmadan énce harli sonra kisik ateste piringler uzayincaya kadar pisirin. Tereyagini tavada
kizdirip pilavin tzerine gezdirin. Servis tabagina ters gevirip servise sunun.
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