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KESTANELI PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi piring

3 su bardagi kaynar su
yarim kiio haslanmis kestane
1 cay bardagi cam fistidi
2 orta boy sogan

3 tane havug

yarim paket tereyagi

iki tath kasigi targin

bir tatl kasidi kimyon
iki-Oc tath kasigi seker

2 tath kasig tuz

var ise 2-3 defne yapragi

Simdi kestanelerimizi haglamadan énce bir bigak yardimi ile giziyoruz ki haglandijinda rahatga soyabilelim diye.
Kestaneler haglanirken sodanlarimizi yarim ay seklinde ince ince dograyalim, havuglari ise jilyen yani ince uzun
olacak sekilde dograyalim. Genis yayvan bir tencerede tereyaglinizi eritip, havug, sogan ve ¢cam fistiklarimizi
kavurmaya baglayalim ardindan kestanelere bakalim ¢lnki kestanelerimizin ¢ok haslanmamasi lazim ki
dagiimasin. Kestaneleri de soyduktan sonra tenceremizin i¢ine ilave edip onu da kavurmaya baslayalim.
Malzemeler iyice birbiri ile karistiktan sonra baharatlarin hepsini ilave edelim. Sonra pirincimizi yaklasik 3-4
dakika kavuralim en sonda kaynar suyumuzu koyu kisik ateste 15-20 dakika kadar pigirelim. Ama pistikten
sonrada tencere ile kapak arasina genisce bir havlu kagdit koyup dinlendirelim.
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