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KESTANELI PILAV

Milli Gazete

2 su bardagi piring

2 yemek kasigi tereyagi

200 gr. haglanmig kestane igi
1 yemek kasigi kustzimu

3 su bardagi et suyu ya da su
2 et suyu tableti

1 tutam targin

Tuz

Karabiber

1 yemek kasigdi limon suyu

2 kesme seker

Tereyagini kizdirip kestane ve kus Uzimlerini Gzimler sisene kadar kavurun. Yikanmis piringleri de ilave edip
piringler be-yazlagsana kadar kavurmaya devam edin. 3 su bardagi su ve et suyu tabletlerini ekleyin, limon suyu,
kesme seker, tuz, karabiber ve targin ilave edip karistirin. Atesi kisin ve kapadi kapali olarak suyunu ¢ekene
kadar kapadi agmadan pisirin. Tencerede hi¢ su kalmadiginda atesi kapatin ve karistirmadan Gzerine haviu
kagit serip kapadi kapali olarak 10 dakika demlendirin. Béylece pilav tane tane olacaktir.
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