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KESTANELI PILAV

Migros tereyadi 2 tath kasig
Egemden zeytinyad! 1 yemek kagigi
Migros piring 1,5 su bardagi

Kuru sogan 1 adet blyuk boy
Kestane 200 gram haglanmig ya da kézlenmis
Migros antepfistigi 50 gram

Kayisi 8 adet kuru

Tavuk suyu 2,5 su bardagdi sicak
Dereotu 1/2 demet

Migros toz seker 1/2 tatl kagigi
Migros targin 1/2 ¢ay kasigi

Tuz 1 gay kasigi

Kabuklarini soydugunuz kuru sogani kiiciik kiipler halinde dograyin. Onceden hagladiginiz ya da kézlediginiz
kestanelerin kabuklarini soyun. Arzuya gore iki esit pargaya bolin.

Bol suda yikayip fazla suyunu stizdirdiiginiz dereotunu incecik kiyin. Kayisilari kiigtik kipler halinde kesin.
Arzuya goére Antep fistiklarinin kabuklarini soyun.

ZeytinyaQi ve tereyagini genis tabanl bir tencerede kizdirin. Kuru soganlari ekleyip hafif bir renk alana kadar
soteleyin.

Dogranmig kuru kayisi, Antep fistiklar ve kestaneleri ekleyip kisa bir siire daha soteleme islemini strddrGn.

Bol suda yikayip fazla suyunu stizdirdiiguniz piringleri katip bir kez karistirin. Sicak su, toz seker, targin ve tuz
ekleyip kisik ateste suyunu ¢ekene kadar yaklasik 10-12 dakika kadar pisirin.

Suyunu gekmeye yakin dogranmis dereotu ekleyip demlendirdikten sonra ilik olarak servis edin.
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