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KESTANELI PILAV

3 yemek kasigi tereyagi

2 sogan

4 yemek kasigi dolmalik fistik

1 paket kus UzOmg

2 su bardagi yasemin pirinci

4 kOp seker

2 tatl kasig! tuz

Uzerine 2.5 su bardagi kaynar su
Yemek kagiginin ucuyla karabiber
2 cay kasi@i ile tarcin

1.5-2 yemek kasigi yenibahar

Sogani dograyip tereyaginda kavuruyoruz. igine dolmalik fistik, i badem, kus Gzimii ve Gnceden pismis
kestaneleri ekleyip sotelemeye devam ediyoruz. Uzerine suda bekletip yikadigimiz piringleri ekliyoruz. Tuz ilave
ediyoruz. 2.5 su bardagi kaynar su ile kisik ateste demliyoruz. Demlenince lizerine yenibahar, karabiber ve
tarcin ekleyip karistiriyoruz. Isterseniz en son servis ederken maydanoz ve dereotu da ekleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:171738 « adizKestaneli Pilav « gdnderen:Somuncu « indirme tarihi:15.05.2024 - 23:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestaneli-pilav-vt2016
http://www.tcpdf.org

