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KESTANELI PILAV

3 su bardagi piring
100 gram kus UzUma
200 gram kestane

1 sogan

100 gram tereyagi
Tuz

Karabiber

1 tath kasigi zencefil
1 tath kasidi tarcin

1 tath kasigi karanfil
4,5 bardak sicak tavuk suyu
100 gram kuru kayisi
100 gram antepfistigi
1 demet dereotu

Pirinci yikayip stiziin. Kus Gzimi ve kabuklarini soydugunuz kestaneyi sicak suda bekletin. Yemeklik
dogradiginiz sodani tereyaginda pembelesinceye kadar soteleyin. Pirinci ilave edip piringler seffaflagincaya
kadar kavurun. Tuz ve baharatlar ilave edip karnstirin. Sicak tavuk suyunu ilave edin ve kapagi kapali olarak
pisirin.

Piringlerin suyunu ¢ekmesine yakin yumusayan kus Uzima, kestane, kiip dogradiginiz kuru kayisi, ince
kiydiginiz dereotu ve Antep fistigini ilave edip karigtirin. Kisik ateste 15-20 dakika daha pisirip ocaktan alin.
Uzerini kagit havlu ile kapatarak 10 dakika dinlendirin. Firinda tavuk ile sicak servis yapin.
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