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KESTANELI PILAV

https://azerbaijans.com

1,5 bardak piring

1 bardak haslanmis kestane
1 yemek kasigi kus Gzimi
2 adet cay sekeri

Yarim ¢ay kasigi yenibahar
Yarim ¢ay kasigdi karabiber
1,5 cay kasigi tuz

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi tereyadi

2,5 bardak su ya da et suyu

Piring temizlenir, tuzlu ik suda yarim saat bekletilir. Kestaneler haglanir, soyulur, her kestane birka¢ parcaya
bolinlr. Kestane ve kug GzUmu birlikte 5 dakika kavrulduktan sonra stizilmus piring katilir. Birkag dakika
kavrulduktan sonra, tuz, yenibahar, karabiber, ¢cay sekeri eklenir. Uzerine 2,5 slt su konur, son olarak tereyagi
eklenir.
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