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KESTANELI PILAV

1,5 su bardagdi piring

2 yemek kasigi tereyagi

10 -15 adet kdzlenmig, kabuklari soyulmus ve dogranmig kestane
2,5 su bardagi kaynamis su

Tuz

Piringleri yikayip sicak suda 45 dakika bekletin. 2 yemek kasigi tereyagini teflon tencereye koyun. Yag eriyince
pirin¢lerin suyunu sizip tencereye koyup seffaflasana kadar kavurun. 2,5 bardak kaynamis suyu ilave edin,
ufalanmig kestaneleri ve tuzu da ekleyip pilav kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste suyunu ¢ekene kadar
pisirin. Uzerine k&gt havlu kapatip 15 dakika demlendirerek servis yapin.
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