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KESTANELI PILAV

1 cay bardagi zeytinyad

2 su bardagi piring

2 adet sogan

200 gram haglanmis kestane
1 adet havug

4 dis sarimsak

1 tath kasidi tarcin

1 demet dereotu

Tencerenin iginde dnce haglanmis kestaneleri zeytinyaginda 2 dakika kadar kavurun. Uzerine kiip dogranmig
havuclari, sarimsaklari ekleyip kavurmaya devam edin. Uzerine kii¢glk kipler halinde dodrayip soganlari
ekleyin. Soganlar kavrulunca uzerine piringleri ilave edip hi¢ karistirmayin. Piringleri de tzerine serpin, 2 su
bardadi su ekleyip, kapagini sikica kapatip kisik ateste 25 saat pismeye birakin. Bol dereotunu da igine ekleyip
servis tabagina ters gevirip servis yapin.
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