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KESTANELI PILAV

2 su bardagi piring

30 adet kestana

2 yemek kasidi margarin

2 yemek kasigi siviyag

1 adet kuru sogan

2 yemek kagsigi dolmalik Gzim
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kestanelerin kabugunu ¢izin siviyagda kestaneleri 15 dakika kavurup 5 kasik su ekleyin. Tencerenin kapagini
acin, kestaneler soguyunca ayiklayin. Uziimleri 1k suda, piringleri ise 1lik tuzlu suda bekletin zar seklinde
dogranmig sodanla birlikte suyu stizilmus piringleri 15 dakika kavurun ama piringleri kirmamaya dikkat
etmelisiniz GzOmleri kestaneleri tuzu ve karabiberi pirince ilave edin 3 bardak su ekleyip kisik ateste suyunu
cekene kadar pigirin.
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