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KESTANELI PILAV

250 gr. kestane

1 corba kasigi dolmalik fistik

2 ¢orba kasigi kuslzima

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi piring

1'er tatl kasidi toz seker ve targin
3 su bardagi sicak su

10-12 dal dereotu

Tuz

Kestaneyi firinda kdzledikten sonra soyun ve iri iri dograyin. Dolmalik fistigi ve sicak suyun i¢inde bekletip
slizduduniz kustzOmUnU tereyaginda kavurun. Kiyilmis kestaneyi ekleyip birkag kez ¢evirin. Pirinci ilave edin
ve kisik ateste kavurun. Toz seker, targin ve tuzunu kattiktan sonra sdyle bir ¢evirip sicak suyu koyun. Su
kaynayinca ocagin altini kisik atese getirin ve suyunu ¢ekene kadar pisirin. En son kiyilmis dereotunu katin ve
demlendirin.
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