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KESTANELI PAVLOVA (AVUSTRALYA)

3 yumurta beyazi

95 gr pudra sekeri

2 gr misir nisastasi

2 ml. sirke

2 gr vanilya

500 gr kestane puresi
400 ml. sut

200 ml. krema

20 gr. tereyag!

Tuz

Bir karistirma kabinda vanilya, sirke ve nisastayr macunumsu bir kivama getirin. Bir firn tepsisinin tabanina gére
firn kagidi kesin ve Ustlne kursun kalemle 4 adet 8-10 cm'lik birbirinden uzak daire gizin.

Yumurta beyazlarini bir tutam tuz ile kati kdpik kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Kar olmus yumurta aklarina
azar azar pudra sekerini ekleyin. Bu sirada parlak bir kdpik elde edene kadar ¢irpmaya devam edin ve sirkeli
karigimi ekleyin. }

Hazirladiginiz bezeyle kagittaki gizgileri izleyerek 4 adet daire elde edin. Onceden 120°C'de isitilmis firnda 1,5
saat pisirin. Kestane plresini sttlin iginde haglayin. Krema ve tereyagdini ekleyerek mutfak robotundan gegirin.
Cikolatay1 kesme tahtasinda incecik kiyin ve benmaride erimeye birakin. Kalan krema ve tereyagini ekleyerek
karistirin. Bezeleri 5 dakika bekletip kagittan ¢ikartin. Ortalarina kestane piresini yeriestirip servis yapin.
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