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KESTANELI PATLICAN MUSAKKA

Yarim kg kestane

1 kg patlican

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
300 gr kiyma

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Kestanelerin Gzerine gizik atilir. Kaynar suda yumusayana kadar pisirilir. Sonra kabuklari soyulur. Patlicanlar
yollu soyulur, tuzlu suda yarim saat bekletilir.Ince kiyllan sogan tereyaginda gevrilir. Uzerine salga ve kiyma
eklenir. 10-15 dakika kavrulur, kestane ve tuz eklenir. Baska bir tenceye patlicanlar konur. Uzerine kiymall,
kestaneli karisim konur, 1 su bardadi su eklenir. Kapak kapatilir, yarim saat pisirilir.
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