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KESTANELI PATATES CORBASI

400 gr 1spanak

250 gr haslanmis kestane
200 gr patates

3 adet havug

1 top hindiba

1 adet kereviz

1 adet sogan

3 yemek kasigi rendelenmis permesan peyniri
2 yemek kasigi margarin
2 cay kasi§i tuz

6 dilim ekmek

Kerevizi soyun ve ki¢uk kip kesip havug, dogranmis sogan margarin ile tencerede soteleyin. Daha sonra
dogranmig patates ve kerevizi ekleyin. Birkag dakika sonra ikiye bdlinmUs kestaneleri, ince dogranmis hindiba
ve 1spanagi ilave edin. Bir tutam tuz ile tatlandirdiktan sonra 1,5 litre su ilave edip 1 saat pisirin. Pisirdiginiz
corbayi isiya dayanikli kaplara (kiguk glveglere) paylastirin. 1 dilim ekmek ve rendelenmis parmesan peyniri ile
sUsleyip 6énceden isitiimig 170 derece firinda 3-4 dakika pigirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:105991 « adi:Kestaneli Patates Corbasi » gonderentfilihiye « indirme tarihi:06.04.2025 - 08:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestaneli-patates-corbasi-vt77132
http://www.tcpdf.org

