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KESTANELI PASTA

Malzemesi:

500 gr. kestane (haslanmig pure haline getirilmis)
150 gr. seker

15 cl. krema

2 corba kasi§i portakal suyu

2 ¢irpilmig yumurta sarisi

60 gr. margarin

1 basit tart hamurundan pisirilmis tart tabani

Hazirlanisi:

Kestane puresini 125 gr. seker, krema, portakal suyu ve yumurta sarilariyla karistirin . Pigirdiginiz tarti 5 dakika
sogumaya birakin. Sonra Uzerine kestaneli karigimi striin. Kiiglik margarin pargalarini Gzerine dagitin.
Kizdirnimig firinda 20 dakika pisirin. (Malzeme sertlesene kadar.) Uzerine kalan sekeri serpip krema ile birlikte
servis yapin.
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