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KESTANELI PASTA

Malzemesi:

5 yumurta

150 gr. un

1/2 paket kabartma tozu
125 gr. seker

vanilya

Plresi:

1 kg. kestane

3 bardak toz seker

1 1/4 bardak su

2 kahve kasigi vanilya

Hazirlanisi:

Once pandispanyayi hazirlayin. Bunun igin, yumurtalari bir tencereye kirin. Sekeri koyup hafif ates tzerinde
yogurt kivamina gelinceye kadar ¢arpin. Atesten alinca vanilya, kabartma tozu karistirilmis unu koyun. Bir iki
defa kanstinin. Kagit yayilmig kaliba dékin. Hafif hararetti firinda 40-45 dakika pisirin. Firilndan alarak sogumaya
birakin. Diger tarafta, kestanelerin.dig kabuklarini ayiklayin. Sonra bunlari kaynar suyun igine atin ve 10 dakika
bu suda biraktiktan sonra stizerek sudan gikarin ve i¢ kabuklarini da ayiklayin. Sonra kestaneleri tekrar
tencereye koyun. Ustlini 6értecek kadar su ilave ettikten sonra kestaneleri iyice yumusayincaya kadar haglayin.
Pigen kestanelerin suyunu siiziin. Bunlari kalin delikli siizgegten veya presten gegirin. Pire haline gelen
kestaneleri tekrar tencereye koyun. Ustline toz sekeri, suyu ve vanilyayi ilave edin. Hafif ateste karigtirarak
sekerin erimesini temin edin. Pire koyu bulamag haline gelinceye kadar 10-15 dakika pigirin. Pig irmis
oldugunuz pandispanyayi ters yliz ederek tabaga alin. Kestane puresini sikma torbasina doldurun. Ucuna duy
takarak pandispanyanin Gzerine sekilli olarak sikin. Buzdolabinda yarim saat bekleterek servis yapin.

Not: Pastalariniz i¢in hazirladiginiz kestane puresinden arttigi takdirde bu pireyi dnceden hazirlamis oldugunuz
kicUk bisklvilerin arasina sirerek degisik biskiviler meydana getirebilirsiniz, ince bisklvilerin arasina kestane
puresinden kalin bir tabaka surtin ve tzerine ayni bisklviden bir adet daha yerlegtirin.
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