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KESTANELI PASTA

1 kg kestane

6 adet yumurta

1 paket krem santi
125 gr sana

150 gr bitter cikolata

Kestaneyi haslayip, ayiklayin. Daha sonra

robottan gegirin. 6 yumurtanin sarilarini ve sekeri kestanelere ilave edip mixerden gecirin. Yumurta aklarini kar
haline getirdikten sonra, bu karisima ilave edin. Yandan agilan kelepgeli kaliba koyup firinda 150 derecede
yarim saat

pisirin. Cikolatayl ve margarini benmari usuli eritin. Soguyan kestaneyi ikiye kesin. Arasina gikolata sosunu
sUrin. En Ustlne de krem gsantiyi strtin.

ML® Kestaneli Bonbon icin tiklayin
ML® Kestaneli Bonbon (gdrsel)
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