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KESTANELI PASTA

1 adet vanilyal kek,

1/3 su bardagi meyve suyu,

2 su bardagi sut,

yarim su bardagi tozseker,

1 ¢corba kasigi un,

1 ¢corba kasigi misir nisastasi,

1 adet yumurta,

1 su barda@i kestane sekeri puresi,
10-12 adet kestane sekeri,

2-3 corba kasig kiyilmis findik

Vanilyali keki, meyve suyuyla islatin. 2 su bardagdi sitl ve tozsekeri bir tencereye aktarin. Tozseker eriyene dek
kaynatin. Unu ve misir nigastasini iyice ¢irpilmis yumurtayla karistirin. Bu karisimi ¢ok ince akitarak, ocaktaki
slte ilave edin. Muhallebi kivami alana dek karistirmaya devam edin. Karigsim kivamini buldugunda ocaktan
indirin. Karigtirarak, sogumasini saglayin. Yeterince sogudugunda kestane puresini ekleyin. Kestane pdrel
muhallebinin yarisini kekin bir yarisina stirtin, Gzerine diger parcayi kapatin ve kalan muhallebiyi onun tzerine
yayin. Uzerini kestane sekerleri ile susleyin. Arzuya gére kiyilmis findik da serpebilirsiniz. Bekletmeden servis

yapin.
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