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KESTANELI PASTA

https://www.elele.com.tr

1 kg kestane

150-200 gr pudra sekeri

1 vanilya gubugu veya 1 paket vanilya
200 ml krema

1 paket kepekli biskivi

Gikolata Sosu Igin:

375 gr bitter ¢ikolata

250 gr krema

Kestaneleri ¢ift tarafli ¢izin. Aksamdan suya koyun ve sabah kaynattiginiz suda haglayin. Ayikladiginiz
kestaneler 700 gr civarinda gelecektir. Pismis kestaneleri pudra sekeri, vanilya ve kremayla rondoda krema
haline getirin. (Elde ettiginiz kestane miktarina gére seker, krema ve vanilya miktarini degistirebilirsiniz).
Biskuviyi rondoda un haline getirin, tereyagdiyla beraber iyice yogurun. Kepgeli bir kek kalibinin igine bu karigsimi
sikigtirarak yayin. 15 dakika 175 derece isitilmig firinda pisirin. llininca kestane plresini kaliba yerlegtirin.
Buzdolabinda iyice sekil almasini bekledikten sonra kaliptan ¢ikarin ve servis ederken gikolatall sosu Uzerine
dokun.

Cikolata Sosu: _

Isitiginiz kremanin i¢inde bitter ¢ikolatayi eritin. 1 paket vanilya ilave edin. lyice ¢irpin. Buzdolabina koymadan
hafifce katilasmasini bekleyin.
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