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KESTANELI MEYVELI KEK

3 adet yumurta

250 gr kestane

1'er adet elma, armut

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim paket tereyadi

1 su bardagi yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi targin

3 su bardagi un

Kestanelerin kenarlarina kesik atilir, yumugayana kadar haglanir. Yumusgak tereyagi, seker ve yumurtalar
mikserle 5 dakika ¢irpilir. Uzerine haglanmis, soyulmus ve robottan gecirerek pure haline getirilmis kestaneler
eklenir, karnigtirilir. Yogurt, un, kabartma tozu, vanilya ve targin eklenir. Yaglanmis kek kalibina hamurun yarisi
doékulur. Uzerine ince dilimlenmis armut ve elma Ust Uste dizilir. Kalan hamur dékalir. Onceden isitilmig 175
derece firinda yaklasik 1 saat pisirilir.
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